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La cerveza BRUTUS se elabora 
en una de las fábricas de cerveza 
más antiguas del mundo: fue 
fundada en el año 1308 y cuenta 
con siete siglos de experiencia.

BRUTUS es una cerveza lager 
de la zona de Baviera, es decir, 
fermentada con procesos a 
baja temperatura. Este estilo de 
cerveza empezó a producirse a 
principios del siglo XX. BRUTUS 
recupera todo el sabor original 
de la cerveza artesanal que se 
fabricaba en los años veinte y 
treinta, transmitiendo así los 
valores de autenticidad de las 
cosas hechas con pasión.

BRUTUS ORIGEN



Nacionalidad Española Fabricado en Alemania 
Tipología Lager Color Dorado claro Grad. Alcohólica 5,0% vol. 
Grad. Sacc. 11,7% Fermentación Baja Aroma Ligero 
IBU 24. Lúpulo Hallertauer Herkules, Hallertauer Select 
Sabor Finamente especiado.

BRUTUS FICHA TÉCNICA



BRUTUS OBJETIVO

La primera cerveza artesanal
en entrar en el circuito comercial



BRUTUS ORIGEN

CERVEZA ARTESANAL
· Precio alto (4-5€ PVP)
· Graduación alta por encima el 5%
· Dificultades de fabricación
Ejemplos: Almogàver, La Guineu, Beercelona, 
Cervesa Montseny, El Boquerón, etc..

CERVEZA CALIDAD/COMERCIAL
· Precio medio (2,5-3€ PVP)
· Graduación media 5%
· Capacidad de fabricación grande
Ejemplos: Moritz Epidor, Moritz 17.14, Alhambra, Cruzcampo Gran 
Reserva, Red Vintage Estrella Galicia, Brutus...

CERVEZA COMERCIAL
· Precio bajo
· Graduación media/baja
· Capacidad de fabricación industrial
Ejemplos: Moritz, Damm, Mahou, San Miguel... 
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BRUTUS DISPLAY



BRUTUS MERCHANDISING



BRUTUS CORNERS



      /brutusthebeer

Dale al like en Facebook y sigue todas las novedades.
Cuantos más Brutus seamos, mejor.

Y búscanos también en Instagram:

      @brutusthebeer
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